Bristena Tamaioasa Romaneasca

Struguri: Tadmdioasd Romdneascd

An de recolta: 2018

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Demidulce - 34,90 g/
Concentratie alcoolica: 13,5% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 6,50 g/I
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Particularitati de vinificatie

Pentru acest vin, strugurii de Tdmdioasa Romdneasca au fost
alesi din plantatiile de vie cu varsta mai mare de 60 ani, ceea
ce a inzestrat acest vin nobil cu caracteristici unice. Strugurii
s-au cules la sfarsit de septembrie, inceput de octombrie, doar
dupd ce au acumulat o cantitate suficient de ridicatd de zahdr
(aproximativ 260 g/l). Fermentatia s-a realizat la temperaturi
de 10-14°C pentru a putea pdstra prospetimea si intensitatea
< aromelor tipice soiului.
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?ﬁ Note de degustare

Vin de culoare galben pai, cu nas puternic compus din flori de
soc si accente de lime. Gust foarte pldcut de piersici coapte,
imbogdtit de note proaspete de citrice, cu aciditate proaspatd.
Finalul este lung si catifelat.
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1 Se recomandd servirea acestui vin ca atare, ca un desert

elegant, sau asociat cu gustdri usor sdrate sau acrisoare.

@ Temperatura ideala de servire

Se recomanda servirea vinului la o temperaturd de 10-12°C.




