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Struguri: Cabernet Sauvignon, Merlot
An de recolta: 2018 /2019
Podgoria: Dealu Mare

Tip: Demisec - 11,70 g/l
Concentratie alcoolica: 14% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 5,39 g/I

Particularitati de vinificatie
Exuberant Noir este obtinut din struguri negri cultivati in
regiunea Dealu Mare. Fermentatia pe pielite a acestui vin se
intinde pe o perioadd de 15 zile, dupd care se preseazd pentru
a obtine un plus de structurd si aromd. Dupd fermentatia
alcoolicd urmeazd fermentatia malolacticd. Aceasta ajutd la
obtinearea unui gust catifelat, perfect pentru un vin care este
menit a fi savurat la petreceri si ocazii speciale.

Note de degustare

Vin de culoare rosu purpuriu inchis, cu arome bazate pe note
intense de fructe coapte de pddure. Gustul se aratd puternic,
amintind de gemul de mure, cu taninuri ferme care conferd
vinului o bund structurd si o corpolentd deosebitd.

Asocieri cu preparate culinare

Se potriveste cu preparate pe bazd de carne de porc, miel si
vitd, fiind excelent si cu platouri de mezeluri traditionale
romdnesti sau chiar cu brdnzeturi maturate.

Temperatura ideala de servire

Se recomandd servirea vinului la o temperaturd de 15-17°C.




