Noble
Five
Struguri: Cabernet Sauvignon, Shiraz, Pinot Noir, Merlot,

Feteasca Neagra
An de recolta: 2018

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec - 3,72 g/l

Concentratie alcoolica: 14,5% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 5,52 g/I

Particularitati de vinificatie
Vinificarea s-a fdcut separat pentru fiecare varietate. Pentru o
extractie eficientd, mustul a avut o macerare clasicd timp de
peste 20 de zile. Dupd aceea, vinurile au fost maturate in
butoaie de stejar romanesc si frantuzesc pdnd la 12 luni, in
functie de evolutia fiecdruia pdnd la echilibrul perfect intre
structurd si arome. Numai cele mai bune butoaie au fost alese
pentru a crea asamblajul Noble Five. A fost nevoie de incd trei
luni pentru a perfectiona amestecul, timp in care oenologul
< Stephen Donnelly a cdutat armonia celor cinci soiuri.

?ﬁ Note de degustare

In pahar, vinul se prezintd intr-o frumoasd culoare rubiniu
inchis, cu gust de cirese negre si prune uscate. Notele fine de
scortisoard si cuisoare se dezvoltd intr-o usoard aromd de
mentol. Este un vin complex, care isi aratd adevdrata valoare
odatd trecerea timpului.

f@‘ Asocieri cu preparate culinare

Perfect alaturi de preparate pe bazd de piept de ratd sau carne
de vitd si miel acompaniatd de sosuri de fructe rosii.

@ Temperatura ideala de servire

Se recomandd servirea vinului la o temperaturd de 15-17°C.
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