
Merlot (cultur  ecologic )
2015

Dealu Mare
Sec - 3,60 g/l

13% vol.
D.O.C - C.M.D.

5,51 g/l

Regiunea viticol  Dealu Mare este cunoscut  pentru produc ia 
excep ional  de Merlot, datorit  cernoziomurilor din zon . 
Ob inerea unei planta ii bio presupune tratarea strugurilor i a 
frunzelor de vi  de vie exclusiv cu produse ecologice, f r  
substan e chimice. Acest vin a fost creat din struguri organici 
de Merlot, cule i manual i fermenta i la temperatura de 16°C 
timp de trei zile, pentru a ob ine culoarea dorit . Fermenta ia 
a continuat pentru 8 zile la 25°C, dând na tere unui vin fructat 
cu tanini fini.

Culoare interesant  ro u închis, cu arome erbacee i note de 
ment . Gust u or fructat, cu taninuri bine integrate, Acest vin 
surprinde pl cut prin gustul de fructe coapte de p dure i prin 
finalul elegant.

Excelent când este servit al turi de carne de pui, miel sau vit  
i brânzeturi maturate, precum provolone sau gruyere.

Se recomand  servirea vinului la o temperatur  de 18-20°C.
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