Organic
Merlot

Struguri: Merlot (culturd ecologicd)
An de recolta: 2018

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec - 2,72 g/l

Concentratie alcoolica: 14,5% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 5,03 g/l

Particularitati de vinificatie
Regiunea viticold Dealu Mare este cunoscutd pentru productia
exceptionald de Merlot, datoritd cernoziomurilor din zond.
Obtinerea unei plantatii ecologice presupune tratarea
strugurilor si a frunzelor de vitd de vie exclusiv cu produse
ecologice, fdrd substante chimice. Acest vin a fost creat din
struguri organici de Merlot culesi manual si fermentati la
temperatura de 16°C timp de trei zile, pentru a obtine

< culoarea doritd. Fermentatia a continuat pentru 8 zile la 25°C,
ddnd nastere unui vin fructat cu taninuri fine.

?ﬁ Note de degustare

Capteazd mai intdi privirea prin nuanta sa de rosu inchis, apoi
BUDUREAS CA ne imbie cu arome erbacee sustinute de note intense de
W mentd. Un vin fructat, cu taninuri bine integrate si un gust de

cirese negre ce se topeste intr-un final rafinat.
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VINDIN CULTURA ECOLOGIGA, PODGORIA DEALU M1
OBTINUT PRIN PROCESE CERTIFICATE ECOLOGIC

f@‘ Asocieri cu preparate culinare

Este foarte bun aldturi de carne de pui, miel sau chiar vitd si
branzeturi dure si semidure maturate.

@ Temperatura ideala de servire

Se recomandd servirea vinului la o temperaturd de 15-17°C.
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