Origini

Cabernet Sauvignon

Struguri: Cabernet Sauvignon

An de recolta: 2016

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec - 2,49 g/l

Concentratie alcoolica: 14,5% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 5,10 g/I

Particularitati de vinificatie
Datorita conditiilor extrem de prielnice pentru soiul Cabernet
Sauvignon, dar si atentiei acordate de cdtre oenologi, acest vin
a dobandit calitati unice. Mustul a fost obtinut din struguri
nobili prin metoda gravitationald (fdrd presare), dupd care a
fermentat o perioadd de peste 15 zile in mod traditional. In
urma procesului de vinificatie a urmat stagiul de innobilare in
baricuri timp de circa 12 luni, apoi etapa de invechire la sticld
< menitd a desdvdrsi buchetul tipic soiului.

?ﬁ Note de degustare

Acest vin are culoarea rosu rubiniu inchis, cu arome de cirese
si note subtile de tutun. Corpolent, cu gust intens de fructe

‘ negre de pddure si vanilie, prezintd un bun echilibru intre

’ taninurile naturale si cele pe care i le-a oferit lemnul de stejar.

B e cauvicnali Vinul dovedeste un ridicat potential de invechire in sticld.

f@‘ Asocieri cu preparate culinare

Asocierea clasicd pentru acest vin este friptura de vitd din cele
mai bune sectiuni, precum ribeye sau filet mignon.

@ Temperatura ideala de servire

Se recomandd servirea vinului la o temperaturd de 15-17°C.
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