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Cabernet Sauvignon

Cabernet Sauvignon
2016

Dealu Mare
Sec - 2,49 g/l  

14,5% vol. 
D.O.C - C.M.D.

5,10 g/l

Datorit  condi iilor extrem de prielnice pentru soiul Cabernet 
Sauvignon, dar i aten iei acordate de c tre oenologi, acest vin 
a dobândit calit i unice. Mustul a fost ob inut din struguri 
nobili prin metoda gravita ional  (f r  presare), dup  care a 
fermentat o perioad  de peste 15 zile în mod tradi ional. În 
urma procesului de vinifica ie a urmat stagiul de înnobilare în 
baricuri timp de circa 12 luni, apoi etapa de învechire la sticl  
menit  a des vâr i buchetul tipic soiului. 

Acest vin are culoarea ro u rubiniu închis, cu arome de cire e 
i note subtile de tutun. Corpolent, cu gust intens de fructe 

negre de p dure i vanilie, prezint  un bun echilibru între 
taninurile naturale i cele pe care i le-a oferit lemnul de stejar. 
Vinul dovede te un ridicat poten ial de învechire în sticl . 

Asocierea clasic  pentru acest vin este friptura de vit  din cele 
mai bune sec iuni, precum ribeye sau filet mignon.

Se recomand  servirea vinului la o temperatur  de 15-17°C.

Recolta 2016 Recolta 2016 Recolta 2016 Recolta 2015 Recolta 2012
AUR - Mondial de 

Bruxelles 2021
BRONZ - Decanter World 

Wine Awards 2020
 AUR - Int. Wine Contest 

Bucharest 2020
 ARGINT - Int. Wine 

Contest Bucharest 2019
AUR - Berliner Wein 

Trophy 2015


