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Feteasc  Neagr
2018

Dealu Mare
Sec - 3,96 g/l

14,5% vol.
D.O.C - C.M.D.

5,49 g/l

Vi a de vie aleas  pentru ob inerea acestui vin are o vechime 
de peste 20 de ani. Având r d cini la mare adâncime, ofer  
materie prim  pentru vinuri cu arome intense i poten ial 
mare de învechire. Mustul s-a ob inut prin metoda ravac, iar 
fermenta ia a avut loc în cisterne de inox dotate cu sistem de 
recirculare a pieli elor în masa vinului, oferind o structur  
puternic  i un caracter fructat. Învechirea integral  a vinului 
în baricuri de stejar american pentru o perioad  de circa 16 
luni aduce taninuri catifelate i dulci.

Vinul seduce prin culoarea sa ro u rubiniu închis, precum i 
prin aromele încânt toare de gem de cire e negre i fine note 
condimentate de stejar. Gustul, dominat de fructe ro ii i negre 
de p dure, poveste te de ciocolat  neagr  i nuc  de cocos. 
Finalul este fructat i echilibrat.

Bun companion pentru preparate din carne de porc, vit , 
berbec i vânat. Încerca i-l cu costi e de vi el în sos barbecue.

Se recomand  servirea vinului la o temperatur  de 15-17°C.
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