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Origini

Feteasca Neagra

Struguri: Feteascd Neagra

An de recolta: 2018

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec - 3,96 g/l

Concentratie alcoolica: 14,5% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 5,49 g/I

Particularitati de vinificatie
Vita de vie aleasd pentru obtinerea acestui vin are o vechime
de peste 20 de ani. Avdnd rdddcini la mare adancime, oferd
materie primd pentru vinuri cu arome intense si potential
mare de invechire. Mustul s-a obtinut prin metoda ravac, iar
fermentatia a avut loc in cisterne de inox dotate cu sistem de
recirculare a pielitelor in masa vinului, oferind o structurd
puternicd si un caracter fructat. Invechirea integrald a vinului
in baricuri de stejar american pentru o perioadd de circa 16
luni aduce taninuri catifelate si dulci.

Note de degustare

Vinul seduce prin culoarea sa rosu rubiniu inchis, precum si
prin aromele incdntdtoare de gem de cirese negre si fine note
condimentate de stejar. Gustul, dominat de fructe rosii si negre
de pddure, povesteste de ciocolatd neagrd si nucd de cocos.
Finalul este fructat si echilibrat.

Asocieri cu preparate culinare

Bun companion pentru preparate din carne de porc, vitd,
berbec si vanat. Incercati-L cu costite de vitel in sos barbecue.

Temperatura ideala de servire

Se recomandd servirea vinului la o temperaturd de 15-17°C.




