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Origini

Oro Manisa

Struguri: Chardonnay, Tdmaioasd Romdneascd
An de recolta: 2019

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec - 2,15 g/l

Concentratie alcoolica: 13,5% vol.

Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.

Aciditate totala: 6,45 g/I

Particularitati de vinificatie

Strugurii sunt culesi la maturitatea lor completa din cele mai
bune parcele ale viilor Budureasca, mai apoi fiind zdrobiti si
transferati in presd. Doar mustul obtinut liber a fost folosit
pentru a obtine acest vin. Fiecare din cele doud soiuri de
struguri a fost fermentat separat, impreund cu drojdii timp de
48 ore, pentru a conferi si mai multd intensitate aromelor.
Chardonnay-ul a fost fermentat pentru o perioadd de trei luni
in baricuri de stejar american inainte sd fie asamblat cu
Tamaioasa Romdneasca.

Note de degustare

In pahar, vinul are o culoare vibrantd galben auriu, cu arome
cuprinzatoare de flori de cdmp si condimente exotice. Gustul
este pldcut, de caise coapte si miere de albine, cu accente de
fagure de miere. Persistenta este bund, iar textura vinului este
catifelatd.

Asocieri cu preparate culinare

Poate fi servit alaturi de piept de pui umplut cu lequme, peste
si fructe de mare, brdnzeturi sau paste cu sosuri albe.

Temperatura ideala de servire

Recomanddm servirea vinului la o temperaturd de 12-14°C.
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