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Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc
2019

Dealu Mare
Sec - 3,99 g/l 

13,5% vol.
D.O.C - C.M.D.

6,84 g/l

Pentru acest vin de clas , am ales din viile noastre cei mai 
buni struguri de Sauvignon Blanc i am folosit doar mustul 
ravac, ob inut prin presarea liber  a strugurilor. O aten ie 
deosebit  a fost acordat  limit rii expunerii la oxigen în 
timpul pres rii. Fermenta ia alcoolic  a avut loc la temperaturi 
sc zute de 10-14°C, iar dup  aceea vinul a fost l sat pe drojdii 
timp de aproximativ dou  luni, aplicându-se periodic procesul 
numit batonnage (amestecarea drojdiilor în masa de vin), ca s  
putem ob ine mai mult  corpolen  i complexitate.

În pahar, vinul dezv luie o atr g toare culoare galben verzuie, 
tipic  pentru soiul Sauvignon Blanc. Aromele tropicale de 
fructul pasiunii i guava sunt întregite armonios de gustul 
delicat de agri e. Un vin bine echilibrat, cu o aciditate pl cut  
i un postgust persistent.

Poate fi asociat cu file de pe te cu legume la gr tar, fructe de 
mare în sos de unt i paste quatro formaggi.

Se recomand  servirea vinului la o temperatur  de 10-12°C.
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