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Cabernet Sauvignon
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Struguri: Cabernet Sauvignon

An de recolta: 2018

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec - 2,68 g/l

Concentratie alcoolica: 14% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 5,15 g/l

Particularitati de vinificatie
Strugurii de Cabernet Sauvignon se maturizeazd mai lent, fiind
de obicei ultimii recoltati din viile noastre. Acest vin special a
fost produs dintr-o recoltd de maximum 8 tone/hectar. In
timpul recoltdrii au fost selectati cei mai sdndtosi ciorchini.
Strugurii au fost ldsati apoi sd fermenteze intre 15 si 25 zile in
tancuri din inox cu recirculare. Dupd finalizarea fermentatiei,
40% din acest vin a fost maturat timp de 12 luni in baricuri de
stejar american.

Note de degustare

Culoare rubiniu inchis, cu arome pldcute de fructe negre de
pddure si note fine de tutun. Vinul este corpolent ca structurd,
foarte bine echilibrat, cu un gust bogat de mure si cirese
negre. Taninurile ferme si foarte bine integrate completeaza
cu succes experienta degustarii.

Asocieri cu preparate culinare

Excelent alaturi de preparate din carne de vitd, berbecut si
vdnat, dar si cu branzeturi dure maturate.

Temperatura ideala de servire

Se recomandd servirea vinului la o temperaturd de 15-17°C.




