Premium
Feteasca Neagra

Struguri: Feteascd Neagra

An de recolta: 2018

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec - 2,39 g/l

Concentratie alcoolica: 14,5% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 6,06 g/|

Particularitati de vinificatie
In urma selectiei, desciorchindrii si zdrobirii strugurilor, mustul
a fost fermentat in cisterne de inox timp de doud sdptdmdani la
temperatura de 29°C. Dupd fermentatia alcoolicd a inceput
fermentatia malolacticd, datoritd cdreia vinul a devenit
catifelat, cu taninuri moi. Cand procesul de vinificatie s-a
finalizat, o parte din cantitatea totald a vinului a fost maturatd
in baricuri de stejar timp de circa 12 luni, pentru ca vinul sd
< fie mai catifelat si aromat.

?ﬁ Note de degustare

In cupa paharului, gdsim un vin purpuriu inchis, cu arome
fructate compuse din note intense de visine coapte. Gustul
este gemos, de visine si fructe rosii. Un vin rotund, corpolent,
cu taninuri moi, catifelate si cu un excelent potential de
invechire la sticld.

1‘@‘ Asocieri cu preparate culinare

VIN CU DENUMIRE

Ideal cu carne de vitd sau porc. Incearcd-1 cu muschiulet de
porc, sarmale, branzd maturatd si fripturi la grdtar.

@ Temperatura ideala de servire

Se recomandd servirea vinului la o temperaturd de 15-17°C.
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