Lo Cumels OB :

Premium Rose

Struguri: Shiraz, Merlot, Pinot Noir
An de recolta: 2018

Recolta 2014

ARGINT - Mondial de
Bruxelles 2014

Recolta 2014

MENTIUNE - Vinitaly
International 2014
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Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec - 3,60 g/I

Concentratie alcoolica: 13% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 6,46 g/l

Particularitati de vinificatie

Strugurii nobili de Shiraz, Merlot si Pinot Noir au crescut
armonios, beneficiind de conditiile pedoclimatice din viile
Budureasca, Podgoria Dealu Mare. Au fost culesi manual din
vie si vinificati apoi prin presare usoard, cu scopul de a putea
extrage doar aromele primare, fdrd taninuri. Procesul de
fermentatie la temperaturi scdzute a adus vinului un plus de
arome fructate.

Note de degustare

Culoare interesantd roz pal, cu nas irezistibil compus din
fructe de vard coapte in soarele de iulie. Gustul fin se remarcd
prin fructuozitatea ridicatd a accentelor de zmeurd si capsuni.
Finalul este foarte proaspdt si curat, completdnd cu elegantd
caracterul vinului.

Asocieri cu preparate culinare

Se savureazd ca atare sau asociat cu prosciutto crudo, fructe
de mare, frigdrui de pui cu legume sau brdnzeturi fine.

Temperatura ideala de servire

Se recomanda servirea vinului la o temperaturd de 7-9°C.




