Premium
Shiraz

Struguri: Shiraz
An de recolta: 2018

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec - 2,10 g/l

Concentratie alcoolica: 14,5% vol.
Treapta de calitate: D.0.C - CM.D.
Aciditate totala: 4,90 g/I

Particularitati de vinificatie

Soiul Shiraz este o prezentd relativ noud in regiunea Dealu
Mare, viile Budureasca, insd acesta face parte dintre cei mai
buni struguri negri din care Budureasca obtine vinuri
cdstigdtoare de concursuri internationale. Pentru a pdstra
calitatea vinului, acesta a fost filtrat usor. Mustuiala a fost
supusd maceratiei la rece, la temperaturi de 10°C, timp de
cinci zile, pentru a obtine un caracter fructat mai pronuntat.
< 40% din vin a fost maturat in tihnd in butoaie de stejar
american pentru o perioadd de 12 luni.

?ﬁ Note de degustare

Culoare interesantd rosu inchis cu reflexii rubinii, cu arome
compuse din note de mure. Taninurile sunt ferme si bine
integrate in baza vinului, iar gustul intens de fructe de pddure,
cu o usoard atingere de piper, ne conduce cdtre un final intens
si placut.

f@‘ Asocieri cu preparate culinare

Se poate asocia cu cotlet de porc cu rozmarin si cartofi copti,
carne de vitd la grdtar, cdrnati picanti.

VIN CU DENUMIRE

@ Temperatura ideala de servire

Se recomandd servirea vinului la o temperaturd de 15-17°C.
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